I. Entradas
2. Ensaladas

3 - . Pizzas Clasicas

6. Adiciones

/ . Pizzas Dulces

8. Pizzas Vegetarianas

9 - 1 1. Pizzas Gourmet

12 - 13. Pizzas de Bifala

1 4. Calzone

1S - 18. Pastas Artesanales

19. Pastas al Horno a Lefia - Risotto

20 - 21. Carnes

22. Pescado - Pollo
23. Postres

24. Bebidas




7. ANTIPASTO ITALIANO

Mozzarella de Bufalg, tomates secos
Salami, Jamon Serrano y Encurtidos

$35.900

WEntradas Gourmet a

PERSONAL

1. CHORIZOS......eeiiicinneenicccnnnnnssseccssssnnensecsns $20.900
3 Unidades de chorizos finos preparados
especialmente al horno a leia.
2. CAPRESE CON TOMATE AL HORNO....... $20.900
21 O PORTOBELLO AL HORNO.................. $23.900

Tomate fresco 6 Champifion Portobello.
Mozzarella de bUfala en rodajas con queso parmesano
al horno.

3. BURRATA CAPRESE.......cccoocciiiiciinnriiieacinnne $20.900

Rugula. Tomates uvalina.
Burrata de bufdla.
4. CARPACCIO BRESAOLA........ccccccoiiiurnisnrennnns $24.900

Bresaola. Queso parmesano.
Rugula. Aceite de Oliva.

5. CARPACCIO SALMON..c..oouvciiiensenseersisnaneanes $27.900
Lonjas de salmon. Limon.
Aceite de oliva. Alcaparras.

6. BURRATA Y SERRANUO.....ccccceermmmvovrasasanaseces $34.900
Rugula. Tomates frescos.
Burrata de bufala Y Jomodn Serrano. ., f’ Burrata

7.1 CROSTINI MISTL .ot ot densbibesbisssssitopsosace $22.900 P 7~

Pan de la casa horneado con incurtidos y &
variedades italianas.



9.1 PANZANELLA
Rugula. Tomate uvalina. Tomates secos.
Aceitunas. Cebollas caramelizadas.

Cubitos de pan tostado.

$17.900 “‘“

<P Ensaladas . 4

Acompariadas de pan tradicional italiano

8. PRIMAVERA.....iticiinnneticcsnnnnnsssscsssnnnasanes $18.900
Mezcla de lechugas. Champiiion fresco. Rugula.

Tomate uvalina. Mozzarella de Bufala.

GITALTANA........ccnnnsmsamtinrsirc e ANGE $14.900
Mezcla de lechugas. Rugula. Tomate uvalina.
Zanahoria. Pepino Cohombro. Aceitunas

10. CAMPESINAL......ccooiiiirnricsssansesssnssssssnnsssnens $17.900
Mezcla de lechugas. Zanahoria. Maiz. Pechuga

de pollo a la parrilla (en julianas).

10.1 CESAR CON POLLO..........eccc0eeeeeennnnnnnnnes $20.900
Mezcla de lechugas. Tomate uvalina. Salsa cesar. @

Cubitos de pan tostado. Queso parmesano.
Pechuga de pollo a la parrilla.

11. BALSAMICA....eueeuereseiisnsseneesessanssssssssssassass $22.900
Mozzarella de BUfala. Rugula. Tomates secos.

Mezcla de lechugas. Pepino cohombro. Maiz.
Reduccion de vinagre balsamico.

12, BUFALINA. . . ccivecsssssscasssssassssasssessossestossonesssss $22.900
Mozzarella de bufala. Tomates frescos. Alcachofas.

Aceitunas. Mezcla de Lechugas. Rugula.



39. DA QUEI MATTI
El restaurante ha elegido
8/ sabores de diferentes Pizzas

$36.900 $56.900
MEDIANA GRANDE

| —

. . F y
“ B Pizzas Clasicas ™ ™

q\“‘
[
PERSONAL
13. CANASTA DE FOCCACIA
O PAN ROMANO cuuveeeiiivitiviinninsnenes $4.400
14. MARGHERITA.......uuuuereeeiarrononone $13.800 -
Pasta de tomate. Mozzarella.
Oregano
15. AMERICANA.....ccccoeteeeerenriaesoraess $16.800 -

Pasta de tomate. Mozzarella.
Salchicha americana.

16. JAMON..../. . S (2 L o LY LTS $16.800
Pasta de tomate. Mozzarella.

Jamon Ahumado.

17. JAMON. Y CHAMPINONES....$16.800 -

Pasta de tomate. Mozzarella.
Jamon Ahumado. Champifiones.

18. POLLO......cccccuviuuinuenrirunnsaessunnnnes $17.800 -

Pasta de tomate. Mozzarella. Pollo.

19. POLLO Y CHAMPINONES.....$17.800 -

Pasta de tomate. Mozzarella. Pollo.
Champiriones.

20. POLLO Y TOMATE EN.-RODAJAS
Pasta de tomate. Mozzarella. Pollo.

TomMate fresCo....ccvvimveereeeeeereernnns $17.800 -

35cm 50cm
i
MEDIANA GRANE
$24.900 - $40.900
$30.900 - $49.900

- $30.900 - $49.900 &

$30.900 - $49.900

$31.900 - $50.900

$31.900 - $50.900

$31.900 - $50.900




N . » y
“ B Pizzas Cldsicas ™ ™
21.

22.

23.
24.

25.

26.

27,

28.

29.

30.

31.

32.

27cm 35¢cm S0cm
it

PERSONAL MEDIANA GRANDE

PARMEGGIANA.......ccccevuerueruenne. $17.800 - $31.900 - $50.900

Pasta de tomate. Mozzarella.
Jamon ahumado. Berenjena

CONTADINA......ccoovtrrurrrnnernsaennnns $19.800 - $34.900 - $52.900
Mozzarella. Papa al horno. Tocineta.
ROMANA.....ccocivvtiitinninnnissaessaesnes $19.800 - $34.900 - $52.900

Pasta de tomate. Mozzarella.
Aceitunas. Alcaparras. Orégano.

QUATTRO STAGIONLI............... $19.800 - $34.900 - $52.900
Pasta de tomate. Mozzarella. Jamon.
Champifiones. Pimenton. Aceitunas.

CAPRICCIOSA.......uuuueeeeeeeeeeeecnnnns $19.800 - $34.900 - $52.900 R
Pasta de tomate. Mozzarella. Champifiones '
Salchicha americana. Pimenton. Aceitunas.

GUSTOSA.....cccoeeiririncninenirenennene $19.800 - $34.900 - $52.900

Pasta de tomate. Mozzarella. Rugula.
Champifiones. Jamon ahumado.

EMILIANA........itiiiirnnnnnnneneeeeeees $19.800 - $34.900 - $52.900
Mozzarella. Rugula. Jamon ahumado.
Tomate fresco.

MAIZ Y TOCINETA..........cct000eees $21.800 - $36.900 -
Pasta de tomate. Mozzarella. Maiz. Tocineta.
CARNE MIXTA.......cccoovvivuesinreeenes $21.800 - $36.900 -

Pasta de tomate. Mozzarella.
Jamon ahumado. Salsiccia italiana.
Salchicha americana. Tocineta.

QUATTRO FORMAGGI............. $21.800 - $36.900 - $56.900

Pasta de tomate. Mozzarella.
Brie. Queso pera. Queso azul.

DEL PAISA......cccocccmmiiiiinnnnneennnnens $21.800 - $36.900 -

Pasta de tomate. Mozzarella. Maiz.
Jamon. Champifion. Tocineta.

POLLO EN SALSA BBQ.............. $21.800 - $36.900 - $56.900

Mozzarella. Pollo. Salsa bba.
Pirentones al horno. 4



27¢cm 35¢cm
4

f
PERSONAL MEDIANA GRANDE

33. POLLO MIEL MOSTAZA'Y TOCINETA

Mozzarella. Pollo. Salsa miel mostaza.
et $21.800 - $36.900 - $56.900

34. COTTO E CARCIOFL............ $21.800 - $36.900 - $56.900 * % :

Pasta de tomate. Mozzarella.
Jamon ahumado. Alcachofas.

35. SAPORITA.....iececacerreannnnenes $21.800 - $36.900 - $56.900
Pasta de tomate. Mozzarella. Pollo.
Jamon.Champifion. Rugula.
Tomate fresco. Salsa Cesar.

36. SABANERAueoeoooooooeoooooeooo $21.800 - $36.900 - $56.900 FL®

Pasta de tomate. Mozzarella. Maiz.
Tocineta. Pollo. Tomate fresco.

37. TONNO (ATUN)..c..ccrvrrrr $21.800 - $36.900 - $56.900 AR5 2
Pasta de tomate. Mozzarella. Atun. ‘ ¢

38. TONNO E CIPOLLA................

Pasta de tomate. Mozzarella.
AtUn. Cebolla.



>
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-:us Combinud- "

Mediana o Grande / Aplica el valor mas alto.

N - . y
< Adiciones T~
'PERSONAL MEDIANA  GRANDE

40. Aceitunas 0 Alcaparras 0 Berenjena 0 Cebolla — «wewwueusseeceereeeeuusunsnnnae $4.800 - $8.400 - $13.900
0 Champifiones 6 Jamon Ahumado 6 Maiz 6 Papa
0 Pollo 6 Pifia 6 Mozzarella 6 Rugula 6 Tomate Fresco
0 Tocineta 6 Salchicha americana 6 Pimenton 6 Ciruela
0 Huevo 6 Lechuga 6 Chips de nachos 6 Calabacin espariol

(Zucchini) 6 Parmesano

40.1 Anchoas 0 Bufala 0 Peperoni 6 Alcachofas 6 Queso azul.............. $6.900 - $12.500 - $20.200
0 Jalaperios 6 Salami 6 Salsiccia italiana o Tomates secos, Champifion portobello.

4 1. Jamon serrano 0 AtUN O BresaolQ........o oo sessesessssesssenns $8.900 - $16.500 - $26.200

$15400 - N/A - N/A




45, FRUTA MIXTA

Pasta de tomate. Mozzarella. Pifa.
Ciruela. Pera. Cereza.
Durazne. Manzana.

$17.800 $31.900 $50.900
PERSONAL  MEDIANA GRANDE

- . » y : Ny ~

4 A A — 2
--l)’lzzaS Dulces . o 44:*;EI'ocinz’ra y Plﬁo
o P

27cm 35cm 50cm
b
f X!
PERSONAL MEDIANA GRANDE
43. HAWAIANA......uuuueereeeeeeeceernnnne $16.800 - $30.900 - $49.900
Pasta de tomate. Mozzarella.
Pifia. Jamon.
44. TOCINETA Y PINA.......cceuue.. $17.800 - $31.900 - $50.900

Pasta de tomate. Mozzarella.
Tocineta. Pina.

46.FRUTA MIXTA Y TOCINETA.$21.800 - $36.900 - $56.900
Pasta de tomate. Mozzarella. Pina.
Ciruela. Pera. Cereza. Manzana. Durazno.
Tocineta.

A7, GOLOSA.....ocveererieriseesssssssnsens
Mozzarella. Queso azul. Pera.

48. CIRUELA Y TOCINETA
Pasta de tomate. Mozzarella.

Ciruela. Tocineta.



'

53. VEGETARIANA ESPECIAL
Pasta de tomate. Mozzarella. Berenjena.
Calabacin espaiol. Pimentén. Papalal horno.

$17.800  $31.900/  $50.900 A 49. Tomate en Rodajas
PERSONAL MEDIANA  GRANDE - e -

A . r y
“ BPizzas Vegetarianasy

27¢cm 35cm 50cm

4 M R
| X!

PERSONAL MEDIANA GRANDE

49. TOMATE EN RODAJAS.......... $16.800 - $30.900 - $49.900

Pasta de tomate. Mozzarella.
Tomate fresco.

50. CHAMPINONES........ccoceevruruenes $16.800 - $30.900 - $49.900
Pasta de tomate. Mozzarella.
Champiriones.

BT ITALIANAL. . uveeoiddoednedividisiiosiuninss $17.800 - $31.900 - $50.900

Mozzarella. Rugula. Tomate fresco.

52. VEGETARIANAL..........o0cecbennidsnnnne $17.800 - $31.900 - $50.900
Pasta de tomate. Mozzarella.
Champifiones. Berenjena. Rugula.
Tomate fresco.

54. VEGETARIANA MIXTA........... $21.800 - $36.900 - $56.900
Pasta de tomate. Mozzarella.
Berenjena. Calabacin espariol.
Pimenton. Papa al horno. Champirion.
Rugula. Aceitunas. Tomate fresco.

55. ORTOLANA....coo it deceerenneconeees $21.800 - $36.900 - $56.900
Pasta de tomate. Mozzarella. Maiz.
Alcachofas. Tomate secos. Zucchini. 8
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78. NORVEGIESSA _
Mozzarella. Alcaparras.
Tomate uvalina. Rugula. Salmén ahumado

$27.800 $47.900 $74.900 ¢
PERSONAL  MEDIANA GRANDE

A Y g y
° A
“ B Pizzas Gourmet
27cm 35cm 50cm
AL /ﬁ E
56. NAPOLL........ccceenrvueueeececrerennnnnnnes $21.800 - $36.900 - $56.900

Pasta de tomate. Mozzarella. Alcaparras.
Anchoas. Orégano.

57. AMATRICIANA........cccoeuveueruee $21.800 - $36.900 - $56.900

Pasta de tomate. Mozzarella.
Tocineta. Cebolla. Tomate uvalina.

58. PEPERONE 2..¢ ... Gk $21.800 - $36.900 - $56.900
Pasta de tomate. Mozzarella.
Peperoni importado.

59. SALSICCIA ITALIANA.......... $21.800 - $36.900 - $56.900
Pasta de tomate. Mozzarella.
Salsiccia italiana. (carne seleccionada
De res y cerdo molidas con técnica italiana)

60. SALAMI....ccocesueuenneresnmasivessonnsseses $21.800 - $36.900 - $56.900

Pasta de tomate. Mozzarella.
Salami importado no picante.

61.SALAMI E FUNGHI.................: $21.800 - $36.900 - $56.900

Pasta de tomate. Mozzarella.
Salami importado no picante.
Champifiones.

62. BOSCAIOLA..........ccoucvveituenenne $22.800 - $39.900 - $62.900

Pasta de tomate. Mozzarella.
Champifiones. Salsiccia italiana. Cebolla. 9



N ~ ¥ PRAR

"
PERSONAL MEDIANA GRANDE
63. SALSICCIA CIPOLILA............... $22.800 - $39.900 - $62.900
Pasta de tomate. Mozzarella.
Salsiccia italiana. Cebolla.
64. SALSICCIA FUNGHLI................ $22.800 - $39.900 - $62.900
Pasta de tomate. Mozzarella.
Salsiccia italiana. Champifiones
65. SALSICCIA E PATATE............. $22.800 - $39.900 - $62.900
Pasta de tomate. Mozzarella.
Salsiccia italiana. Papa al horno.
66. CARBONARA........cccccoovevvrvvnnnnnes $22.800 - $39.900 - $62.900

Huevos revueltos. Crema de leche.
Tocineta. Mozzarella.

67. DELICATA ......cccoceviiiinnnsnrnncncnnes $23.800 - $41.900 - $65.900

Pasta de tomate. Mozzarella.
Jamon serrano.

68. SFIZIOSA.........cccoovvvrerurreneranenne. $23.800 - $41.900 - $65.900

Pasta de tomate. Mozzarella.
Queso azul. Salsa de ajo y perejil.
Peperoni importado de espana.

69. SALSICCIA ZOLA...........c.ccc...

Pasta de tomate. Mozzarella.
Salsiccia italiana. Queso azul.

70. BRESAOLA........ccccoovveirensucirennne

Pasta de tomate. Mozzarella.
Champifion. Tomate uvalina. Bresaola.

71. BRESAOLA E GRANA............. $24.800 - $43.900 -
Pasta de tomate. Mozarella. Rugula.
Queso parmesano. Reduccion de
vinagre balsamico y Bresaola.

72. TANI MODIL........uuuuureiverrivereecannns $24.800 - $43.900 - $66.900
Pasta de tomate. Mozarella. Pimenton.
Aceitunas. Cebolla. Salsiccia italiana.
Peperoni. Tocineta.

73. MEXICANA....cccccsiivrnennrenneecneannes $24.800 - $43.900 - $66.900
Pasta de tomate. Mozzarella.
Peperoni. Jalapefios. Salsa de Guacamole.
Chips de nachos.

10



A " 4 y
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PERSONAL MEDIANA GRANDE
T4, RUS T AR S chevsdsensniandol $24.800 - $43.900 - $66.900 RPN 25e Eonaring
Pasta de tomate. Mozzarella. Rk | P
Tomates secos. Ceboalla. Tocineta. Alcachofas. :

(T e N
gy .

75. FORNARINA.....ccocevvisinceeireene

$25.800 - $45.900 - $69.900
Pasta de tomate. Mozzarella.

Rugula. Jamon Serrano. Parmesano.
Tomate Uvalina.

76. MARE E MONTL.........ccceeeeeuueee. $25.800 - $45.900 - $69.900
Pasta de tomate. Mozzarella.

Camarones. Champiriones.
Calabacin espariol.

77. FRUTQOS DE MAR........c.cccceurue.. $28.800 - $48.900 - $75.900
Pasta de tomate. Mozzarella. Salsa de ajo.

Pereji. Camarones. Anillos de Calamar.
Palmitos de Cangrejo.

78. NORVEGIESSA......ccc.cccevviianneee. $28.800 - $48.900 - $75.900
Mozzarella. Alcaparras.

Tomate uvalina. Rugula. Salmon ahumado.

/7. Frutos del Mar




g 155 "4
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84. BUFALA ESPECIAL

Pasta de tomate. Mozzarella. Rugula.

Mozzarella de bufala fresca. Jamén Serrano. &=

$28.800  $48.900  $75900 .
PERSONAL  MEDIANA

GRANDE [

-

e

79. BUFALA

Pasta de tomate. Mozzarella. Albahaca.
Mozzarella de bufala fresca. Tomate Uvalina.

79.1 MARGHERITA DOP

................. $23.800 - $46.900 - N/A
Pasta de Tomate. Mozzarella de bufala en coccion.
Tomate uvalina. Albahaca.

80. BUFALA PUTTANESCA.............

$24'800 = $43.900 - $66.900 = .
Pasta de tomate. Mozzarella.

Alcaparras. Aceitunas. Tomate Uvalina.
Mozzarella de Bufala fresca.

81. BUFALISSIMA

.............................. $28.800 - $48.900 -
Pasta de tomate. Mozzarella.
Champifiones. Jamon Serrano.
Mozzarella de Bufala fFresca.

82. BUFALA MEDITERRANEA......$27.800 - $47.900 - $74.900
Pasta de tomate. Mozzarella. Rugula.

Salami. Tomate Seco. Mozzarella de
bufala fresca.

83. BUFALA MONTANARA............ $27.800 - $47.900 - $74.900
Pasta de tomate. Mozzarella. Peperoni. &
Champifion. Mozzarella de BUfala fresca.

Tomate Seco.

My 85. Ibérica
_ c L AL :‘A o

85. BURRATA IBERICA.....cc....ccorrene N/A - $48.900 - N/A oS o

Pasta de tomate. Mozzarella. Rugula.

Jamon Serrano. Burrata de Bufala fresca. &

86. BURRATA DINAMITA

................. N/A - $48.900 - N/A

Pasta de Tomate, Mozzarella, Peperoni. Tomates secos &
Salsa de ajo y perejil. Burrata de bufala. ] 2



27¢cm
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PERSONAL

86.1 REGINA MARGHERITA............ $22.800 -$36.900 - $56.900

Pasta de Tomate. Mozzarella. Tomate uvalina.
Albahaca. Stracciatella.

86.2 STRACCIATELLA.............ccecvienneas $23.800 - $37.900 - $57.900

Queso mozzarella. Rugula. Stracciatella.

86.3 STRACCIATELLA E CRUDO.....$27.800 - $47.900 - $74.900

Queso mozzarella. Rugula.
Jamon serrano. Stracciatella.

-No aplica para domicilio -

Sabias que?

La Mozzarella
de Bufala

Es un delicioso queso hecho con leche entera de Bufala,
con sabor ligeramente salado. De textura esponjosa con
exquisito aroma y sabor.

La mozzarella de bufala es uno de los quesos mas
tradicionales de la gastronomia italiana. Que se empleaba
habitualmente para la elaboracion de pizzas, pero cada vez
mas se utiliza en muchos platos de cocina.

Burrata

Aungue su nombre no suena especialmente bien en
espariol, la Burrata es uno de los quesos mas deliciosos
entre la amplia gama de excelentes variedades de este
producto que se producen en Italia. Se Ilama asi a causa
de una de sus principales caracteristicas:

Gourmet con Stracciate

V' \

50cm
86.1 Regina Margherita

GRANDE

. |
86.3 Stracciatella e-Crudo
S J. ‘? P y ‘

“Solo los mejores ingredientes generan
experiencias inolvidables”

27 g
-:5‘&;;‘

DIBUFALA



A Ja »{ 4
4 -Calzone . : Producto tipo panzerotti al horno.

@ Tambien es elaborado al instante.
87. Pasta de Tomate. Mozzarella. PERSONAL
TOMALE. UVAING FrESCO...c. . eeieeeeeeerraneeeeessneeessansessessnnsssssssnnsssetannsssssssasssssssnnsssns $17.900

88. Pasta de Tomate. Mozzarella.
Charmpifion. JamMon QhUMDAO......c.cesdseenconfohiiossescenssnssssobofobbionsfasanesssssssnssabpost $19.900

89. Pasta de Tomate. Mozzarella.
Jamon ahumado. Aceitunas. PIMENEON. .....eeeeeeeeeeeeeseeeeeeeesesseeessseeeesssesssnnees $19.900

90. Pasta de Tomate. Mozzarella.
Poller CharDRIGET........ . px. He ghredeses ssdtiades oo skibe bbb oeesddeduetfoneddedsnelboneadesahaesiensanse) $19.900

91. Pasta de Tomate, Mozzarella.
P asoon AhumgBe .. Il . e eeeeeereeenened e ol e $19.900

92. Pasta de Tomatte. Mozzarella.

=] 0]l 57 210 =15 = O S R\ G 0 O | OO 90 HOU OOt | 01 $20.900
93. Pasta de Tomate.Mozzarella. Atun.

| elpalelt = A BT A [ = S O N 7y R N A s (oL SVA N STR N B $21.900
94. VEGETARIANO

rasta e TOMAtE, MOZZArelQl. 1e.. il ke iioienecesssoccssoocsisthorssarasfursssssdessssosss susss $18.900

Tomate uvalina fresco. Berenjenas.
Calabacin. Aleachofas.

95. Pasta de tomate. Mozzarella. HUBVO...........cccooiiiiiiiiiiiiiieeiieeeeccceeeeeecceneeeeenns $24.900
Jamon serrano. Champifiones

96. Pasta de tomate. MozzarellGi .. ...u..ievieereeeecciciiiiiviiiiecceseeersesnneessessnassssssensenes $32.900
Queso de Bufala. 100gr de Salmon 1 4



Historia y tradicién de la Pasta italiana

Algunas leyendas cuentan que la pasta habria sido inventada en Ching, en tiemnpos de Marco Polo, pero esto es
improbable, dado que ya era conocida por los romanos. Como testimonio se presentan los relieves encontrados
en las tumbas etruscas de Cerveteri, en el siglo IV aC., en los cuales aparecen un martillo, una bolsa de harina y
una rueda dentada.

Muchos son los testimonios sobre el origen de la pasta, pero lo que es seguro es que una vez descubierta la
posibiidad de moler el grano, la consecuencia fue la invencion del pan y la pasta

No es casual que la pasta sea el plato italiano por excelencia: Italia es el primer productor mundial de pasta
y los italianos los mayores consumidores de este alimento. Hablar de gastronomia italiana, es asociarla con la pasta.

En su preparacion se sirve fria o caliente. £n pequefias porciones constituye un antipasto y en porciones mas
generosas representa un plato Unico. Muchas son las variedades de salsas que la  acomparian,

El factor determinante es el clima. La pasta seca necesita aire y sol, mientras la fresca debe su elasticidad a la
humedad del ambiente. £n cuanto a su valor nutritivo, constituyen un alimento esencialmente energético. Ademas
posee multitud de propiedades: bajas en grasas, contienen proteinas, minerales y vitaminas. Asi mismo, al cocer
la pasta aumenta su volumen por tres y nos da sensacion de saciedad, es de facil digestion.

En Italia es fundamental el punto de coccion y la consistencia de la pasta. Las reglas tradicionales son pocas,
pero imprescindibles en su elaboracion. £n Da Quei Matti mantenemos toda esa tradicion milenaria de elabora-
cion lo que nos asequra llevar a nuestros platos su inconfundible sabor.

Recuerda que en el mercado existen una gran variedad de Pastas; £En Da Quei Matti hemos seleccionado para
deleitar tu paladar los siguientes tipos: Spaghetti, Maccheroni, Fusill, Strozzapreti, Ghocchi, Penne, Ravioli, Fetuccini
y lasagna.

Buon appetito




Maccheroni Spaghetti

WWETU PAST,
™ N

(E’ Elije ta Salsa

97. SALSA NAPOLITANA......ccovintrrurneinneneenseecssessseesees

Salsa Tipica italiana a base de pasta de tomate.
Apio. Zanahoria. Cebolla. Ajo. Albahaca

98. PUTTANESCA.....cocviitinninninninnensensseisesssesssssssssssens

Salsa Napolitana. Aceitunas. Alcaparras.
Albahaca. Aceite de QOliva.

99. ARRABIATAL... cciuiereierreeioreieriesssseesssnessasessasesssaesssssssanens
Salsa Napolitana. Peperoncino. Aceite de Oliva

100, POLLOYS L. o020 L L el DL LA L
£n salsa Blanca o Salsa Napolitana.

101. AMATRICIANAL. . .ciici i eeceeeeireseesaeeseesaesseesaissassnscnsasass
Salsa Napolitana. Cebolla. Tocineta. Aceite de Oliva.

WWZSRAL S KO\GENOVESE......... SRt LU L D
Queso Parmesano. Albahaca. Aceite de Oliva. Nuez.

103. QUATTRO FORMAGGIL........ouceeureurisiacrnerneessisaseenans
Salsa Blanca a base de crema de leche y quesos.

104. BOLOGNESA ... aiiiicicveceni 2 ) B
Carne Seleccionada con Salsa Napolitana.

T0FLMRBONARAL...........occcionnesiisnicisssasessostrsmpbacsssesasasencts

Crema de leche. Huevo. Queso Parmesano.
Tocineta.

W COZIE EVONGOLE.. .. vcrviyiarimaageiaiofsse oo osees iiiusss

Mejillones y almejas salteadas en vino,
ajo y perejil, receta de la costa italiana.

107 FRUTOS DEL MAR......oci i ieeecanettecsaiosbinessontosanbenes
Salsa napolitana. Frutos del mar mixtos.



108. PESTO GENOVESE

2 4 VESE e
-'as G”OCC- Queso Parmesano. Albahaca. Aceite de Oliva. Nuez

(n‘z 109. BOLOGNESA ........coreeeeccirnneeecccnnneescccsssnsasasns $18.900
C Eh]e ta Salsa Carne Seleccionada con Salsa Napolitana,
i 110. SALSA NAPOLITANAL.......ooovmmnnnnsnnssisensssessssssns $17.900

Salsa Tipica italiana a base de pasta de tomate.
Apio. Zanahoria. Cebolla. Ajo. Albahaca

t
P
2

a
********* s §
T 111. QUATTRO FORMAGGL.cceoooerereesreseerne $18.900
Salsa Blanca a base de crema de leche y quesos.

112. SALSA NAPOLITANAL......tceeeerrerecaeccneecanenns $19.900
Salsa Tipica italiana a base de pasta de tomate.

|
} .tas Penn. { Apio. Zanahoria. Cebolla. Ajo. Albahaca
Ravioli 1B8 ) FUNGHETER ..ooon LR L B $21.900

Raviolis (Rellenos de Carne

@) e
. . e 114. QUATTRO FORMAGGI....ccciiiiiuinnninnnennnecsnnes $21.900
§o/rrl on o Ricota-Espin ocq) ~ Salsa Blanca a base de crema de leche y quesos.
5 W ==t B > .
a2 0 i o Jy2115:, BOLOGNESA <. roorhcersspressersaredbasssebeessnen $21.900
% ko F ELERLLE T A\ 115E CARBONARA. .o.soforees S e BN $21.900
v \u — 11992, 116. PESTO GENOVESE.............ccciicicnunnrennireniraeneas $21.900
y - — Queso Parmesano. Albahaca. Aceite de Oliva. Nuez.
Lo (E?Elije ti Salsa 117. CRUDMOLA |, o e AR A SN $27.900

Rugula. Tomate Uvalina. Queso de Bufala.
I 7 Jamon Serrano. Aceite de oliva. Cebolla.



A P ~w r’
“ -stas Petuccin. » ¥ (Elije ta Salsa

118. SALSA NAPOLITANAL....utititiitinntientiiseessetisseisssessssessssessssnsssssssssssssssssssssssssssssassssaee $16.900

Salsa Tipica italiana a base de pasta de tomate.
Apio. Zanahoria. Cebolla. Ajo. Albahaca

T119. CARBONARAL......cooeeeeieveioiuntiieessecessssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssss $20.900
Crema de leche. Huevo. Queso Parmesano. Tocineta
T20. BOLOGNESAL.....ooocccciiiiiireessrsteeesesssssssessssssssssesssssssssessssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssns $20.900

Carne Seleccionada con Salsa Napolitana.

121. SALSICCIA TTALIANA . .cocoiiiiieiiiiinennisstissesssesssnesssssssesssssssesssesssesssesssesssesssssssssssssssssas $20.900

Carne Seleccionada de res y de cerdo, molidas con
tecnica italiana. Champifiones. Salsa Napolitana.

222, BOSCAFOEAL LY Lol b s seereaimiTimmmrrrrrrerrgtscssossssssrssssogporsorsonssrsossssbrsssssssssiiasss $20.900
Salsiccia italiana. Champifion. Arveja. Crema de leche.

125. VEGETLTARIANAL ...l B e ceecccnacdecisssscene Biiiinnneessssnes sirerdvasasbos chatsavpmmesmmns $20.900
Calabacin espariol. Berenjena. Pimenton. Champirion.
Ceballa. Salsa Napolitana.

R SRR O T e OR8N TN D L $25.900
Crema de leche. Trozos de Salmon Noruego..

125. CAMARONES Y CHAMPINON. .......coeevuirreriessisissesssssessessesssesssssssssssssestsssessassosessossessoses $25.900

Salsa Napolitana. Crema de leche. Vodka.
Camarones. Champirones.

228 COZYEE VONGOLE......ioc X ranron st b oo ddee e Ahececcneee e DONS oo db o LA LLLLLLLL $25.900

Mejillones y almejas salteadas en vino,
ajo y perejil, receta de la costa italiana.

PMFRUTTI DI MARIE........ 00 St L IR Ll e il deanedlee o bovdbasnsessassshesssssonssfitbessssssssssssesse $29.900
Salsa napolitana. Frutos del mar mixtos. ] 8



Lasagna

-

128 LASAGNA DE CARNE......cccceeverrursesrursansessnsnes $17.900
Carne tipica italiana, Salsa Bolognesa y Bechamel.

129. MACCHERONI VEGETARIANO .....cccceennsaions $17.900
Macarrones al Horno con salsa vegetariana (Berenjena &
Pimenton, Champifion, Cebolla) recubiertos de
Crema de leche y Mozzarella.

130. MACCHERONI AL HORNO i ovivivueecieereienennanses $18.900
Macarrones al Horno, recubiertos con Salsa
a IiBoIooneso, Crema de Leche y Mozzarella.

£

“B Risotto W™

131. RISOTTO SALSICCIA E FUNGHI................... $26.900
Arroz tipo arborio, champifones
Salsiccia Italiana

PERSONAL

132. RISOTTO DI MARE.......ccoossarecesirenstovnsansionsaisaess $31.900
Arroz tipo arborio, esftumado con vino blanco
y frutos de mar.

-No aplica para domicilio -



R

BABY BEEF
PUNTA DE ANCA
—LOMO ANCHO
BEEFD
PALETA
LOMO FINO

. — =
La carne contiene abundante vitamina
B6 la cual puede mejorar el sistema
J inmune y acelerar el metabolismo y
la sintesis de la proteina con el fin
de mejorar la salud fisica para
el cuerpo humano.

La carne de res es una importante
fuente de proteinas constructoras, l
imprescindibles para la formacion
celular en el organismo.

Nuestras carnes en DA QUEI MATTI han sido seleccionadas
de la mejor ganaderia colombiana
IExquisitos cortes madurados al mejor estilo Italiano cautivaran su paladar!

Bife de Chorizo

- CHURRASCO 300 grms.....$29.900
Corte de mariposa de lomo,
Ancho de res, Asado a la parrilla.

- BIFE DE CHORIZO 300 grms.....$33.900
Corte grueso del lomo ancho que se
caracteriza por su cobertura de grasa,
sabor, ternura y jugosidad.

~-PUNTA DE ANCA 400 grms.....$35.900
Corte de la parte superior de la anca se
caracteriza por su cobertura de grasa y
excelente jugosidad.

- FILET MIGNON EN SALSA 300 grms....$40.900
DE CHAMPINONES PORTOBELLO

Dos medallones de lomo de res, rodeados de tocinetaq,
Ahumados acomparfiados con salsa de champirion.

' T..Bonz Steak
- T:BONE STEAK 500 grms....$42.900 s T ‘F

Corte grueso que se caracteriza por su hueso
En forma de T que divide la chata del lomo ancho
Degusta la suavidad del T. Bone y su delicioso sabor.

20
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lagliata definicion: Corte grueso del lomo ancho.
Que una vez cocido se presenta cortado en tiras.
De alli su nombre “Tagliata” (cortada)

- BEEF DE PALETA 300 grms.....$25.900
Corte que se obtiene de la paleta del cuerpo
delantero. Se caracteriza por su ternura
y jugosidad. :

Tagliata'en PimientalReja

- TAGLIATA A LA PARRILLA 300 grms . 2mt f" |

Con sal marina gruesa y romero : N - M

- TAGLIATA EN SALSAS 300 grms
- £n salsa de pimienta roja.
- £n reduccion de vinagre balsamico de modena,
rugula y finas lonjas de queso parmesano.

- BABY BEEF 300 grms.....$34.900
Corte obtenido del lomo fino, de sabor
acentuado y marcado, muy apreciado
por su suavidad y jugosidad.

- FILETTO AL PEPE VERDE 300 grms....$37.900
Lomo fino de res cortado en medallones, con una
deliciosa salsa a la pimienta verde, crema de leche,
y mostaza. .

Elige uno de nuestros acomparfamientos para cada
uno de tus platos, Berenjena 6 Zuquini a la parrilla,
6 Papa al horno ¢ Ensalada mixta, Pasta napolitana..

ADICION ACOMPANAMIENTO

- ENsaladQe..eeeeeeeeoovtedbonedtoclottoedbedelecc i &u 8 .. $4.500
- Berenjena 6 Zuquini a la parrilla. .....cceeeeeeeenee. $4.500
- Papa al horno....gd AL LLNALLOAA D LLLL L $4.500
- Plato mixto (Berenjena, Zugquini......eeeeeeeeennee. $13.000

y Papa al horno)
21



A%
uestro Chef Recoiena

r | 3 *3 y

- TONNO ALLA GRIGLIA
Filete de atun a la parrilla.

- SALMONE ALLA GRIGLIA.......ccvereeceecneecanenneecsaesaesnns
Salmon noruego a la parrilla, con salsa de ajo.

- PECHUGA DE POLLO A LA PARRILLA.........cccceeue..
Deliciosa filete pechuga de pollo.
- POLLO ALLA CACCIATORAL.......ccortiereecraeecrarccaecsaaees
Pollo a la cazadoraq, Pollo campesino,
esfumado en vino blanco, salteado con verduras,

y salsa napolitana, llevado al horno para finalizar su
CoCCcion.

- COSTILLAS DE CERDO BBQ .....ccocereererreeeerrnneecsnnnees
Costillas de cerdo al horno en salsa BBQ.

- ”
N -
ol 3
C) PN
../

flonno Scottato
Atun importado (Tuna saku) sellado
en aceite con cobertura de

semillas de chia.
$53.900

Una seleccion de deliciosos platillos preparados al mejor estilo italiano. La Tradicion gastronomica
de la Italia Campesina y artesanal resumida en estas exquisitas opciones.

Elige uno de nuestros acompafiamientos para cada uno de tus platos, Berenjena
6 Zuquini a la parrilla, 6 Papa al horno 6 Ensalada mixta, Pasta napolitana.

22



IBEPTiramiso ws "

—
<P Postres

133. PANNA COTTA.....couvrinninnrnnensnnnssnnssnessnesseessnenns

Postre frio clasico italiano a base de crema de leche.
Elije tu salsa : Frutos rojos, Maracuya, Chocolate.

134. MOUSSE DE MARACUYA.......ccoeumrrerrerrerrssereens $8.400

Base de oreo seguida de una deliciosa mezcla
de crema de la casa y fruto de la pasion.

135. MOUSSE AL CIOCCOLATO BIANCO .............. $8900

Delicatessen Da Quei Matti. Una deliciosa combinacion
de chocolate blanco y frutos rojos junto a la cremosidad
del mousse hacen sin duda alguna uno de nuestros
mejores postres.
L RN s $8.900
Sin duda el postre italiano mas reconocido. Bizcocho
savoiardi, empapado en café inmerso en crema
mascarpone y un toque final de cacao en polvo.

137. SEMIFRIO DE LA CASA......eereeerreecceeenaenes $8.900
Tres deliciosas capas de sabores; bizcochuelo de brownie,
mousse de nutella y crema de arequipe, deleitan tu paladar.

138 .CHEESECAKE DE FRUTOS ROJOS ................. $8.900
Receta original Da Quei Matti. Con crema mascarpone
sobre una base de galleta triturada y recubierto con
una deliciosa combinacion de frutos rojos.

139. FANTASIA DQM.....ccccviercurecrnerccaressanecncssnsasones $22.900
Una oportunidad para disfrutar la mas Exquisita combinacion
de tres sabores. £n grupo o en familia descubre toda la magia

2 3 y dulzura de nuestra casa.
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) B Bebidas 4

140. JUGOS NATURALES EN AGUA........ceeveecreennen.
Fresa, Mora, Guanabana, Lulo,
Maracuyad, Mango.

140.1 JUGOS NATURALES EN LECHE.........cccceceeeeueeee

141, JUGOS MIXTOS icieeieinnniininneicsssnnicssnnisssnenssssssssssanses
-Frutos Amarillos (Mango, Pifia y Maracuyd)
-Frutos Rojos (Uva, Mora y Fresa)

142. LIMONADA NATURAL .....coivvinrinnrnsnensnecsnecsnnenne

143. LIMONADA HIERBABUENA ...oooeeeeeeveeeeeeeesesenes
O CEREZADA

144. LIMONADA DE COCO .....uverreiinennenecssnessaessanes

145. AGUA EN BOTELLAL.........ccciiiiiiteeennetaciorrsnnnsesssonnnnee
(Con gas o sin Gas)

146. TE DURAZNQO O LIMON O...eeteeeeeiiesirevesesiosionsens
MANZANA LIMONARIA.

147. COCA-COLA Original, Sin Azucar, Sabor Ligero,
SODA, GINGER ALE 300ml, SPRITE,

iUATBO F R, e~ —T {
B Bebidas Calzente-

- Cafe Expresso, Cafe american0....cceeeeceessenceceracens
- Cafe MacCiQtt0..eeeeerecreceecaecasacsecsecsecsessecscssssnes
- Cafe Late, Cafe CapuCCiNO...ceeeereceerecrecesssrncancesaes
- Cafe Corretto (CON liCOr)..e.erurciraserennernneceeneccenee

- AromaticQ FrUtOS..eeeeeeeieeeeeseacencecccncencencensense

) B Digestivos 4
- Sambuca, JagUErMEIStEr...ceereererreceeeserensancansss

- Grappa, LIMONCElD c..veeececeereeececeececcecesosacsanes




